
Villa Elban
häämenu 2026

Klassista vihersalaattia ja sitruunavinegretti VEG, G
Perinteistä metsäsienisalaattia L, G

Caesarsalaattia naturel L
Graavia lohta M, G

Mustajuuri-porkkanaterriiniä L, G

Laineiden lumo

 
Mehevää ylikypsää possua L, G 

Kermaista pippurikastiketta L, G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G

Karamellisoituja uunijuureksia L, G
     46 € / hlö

    
                                                       Meheväksi paistettua kananrintaa L, G                                                                       

Viherpippuri-koskenlaskijakastiketta L, G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G

Välimeren yrttikasviksia L, G
 47 € / hlö

                                                     Keittiömestarin savustettua merilohta M, G                                                                     
Tillikreemiä L, G

Uuden sadon voi-tilliperunoita L, G
Sesongin kasviksia L, G

49 € / hlö

Pääruokavaihtoehdot



Vegaaninen juhlahetki
Meloni-mansikkasalaattia G

Metsäsienisalaattia G
Välimeren couscoussalaattia
Tillipesto-perunasalaattia G

Tofuskagen G
Balsamico marinoitua punajuurta, mö chavrea, rucolaa, karamellisoitua saksanpähkinää G

Tapanadea G
 
 

Keittiömestarin meheviä kikherne-savutofupihvejä G
Jogurttikastiketta G

Chimichurria G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita G

Sesongin kasviksia G
48 € / hlö

Kaikkiin menuihin sisältyy kotikalja, 
vesi, maito, leivät ja levitteet 

 
Keittiömestarin savustettua merilohta L, G 

Lime-Beurre Blanc kastiketta L, G
Samettista puikulaperuna-palsternakkapyreetä L, G
Paahdettua porkkanaa, fenkolia ja kukkakaalta L, G

56 € / hlö

Kokonaisena paistettua naudan sisäfileetä L, G
Punaviinikastiketta L, G

Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G
Karamellisoituja uunijuureksia L, G

 68 € / hlö

Pääruokavaihtoehdot

                            Puutarhan vihersalaattia ja raparperivinegretteä M, G                                     
Caesarsalaattia naturel L

Tomaatti-mozzarellasalaattia ja basilikaöljyä L, G
Raikasta meloni-mansikkasalaattia M, G

Graavia lohta ja tillikreemiä L, G
Haukiterriiniä L, G

Katkarapuskagen L, G
Balsamico marinoitua punajuurta, rucolaa, karamellisoitua saksanpähkinää ja

vuohenjuustokreemiä L, G

 
Kokonaisena paistettua Björkensin tilan porsaan ulkofileetä L, G 

Konjakki-pippurikastiketta L, G
Västerbottenjuusto-perunakakkua L, G

Karamellisoituja uunijuureksia L, G 
52 € / hlö

Merituulen makuja
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