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Villa Elba

Meri, luonnon rauha ja lammin tunnelma tekevat
Villa Elbasta juhlapaivan taydellisen nayttamon.

Teidan tehtavanne juhlissa on nauttia - me hoidamme kaiken muun.




- , i\:\‘

< =

Villa Elban
haamenu 2026

Laineiden lumo

Puutarhan vihersalaattia ja sitruunavinegretti VEG, G
Perinteistd metsasienisalaattia L, G
Caesarsalaattia naturel L
Graavialohta M, G
Mustajuuri-porkkanaterriinia L, G

Mehevaa ylikypsédd possua L, G
Kermaista pippurikastiketta L, G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G
Karamellisoituja uunijuureksia L, G

46 € / hlo

Meheviksi paistettua kananrintaa L, G
Viherpippuri-koskenlaskijakastiketta L, G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G
Vialimeren yrttikasviksia L, G
47 € / hlo

Keittiomestarin savustettua merilohta M, G
Tillikreemia L, G
Uuden sadon voi-tilliperunoita L, G
Sesongin kasviksia L, G
49 € / hlo
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Merituulen makuja

Puutarhan vihersalaattia ja raparperivinegretted M, G

Caesarsalaattia naturel L
Tomaatti-mozzarellasalaattia ja basilikadéljya L, G

Raikasta meloni-mansikkasalaattia M, G
Graavia lohta ja tillikreemida L, G
Haukiterriinida L, G

Katkarapuskagen L, G :
Balsamico marinoitua punajuurta, rucolaa, karamellisoitua saksanpahkinia ja /
vuohenjuustokreemia L, G /

Kokonaisena paistettua Bjorkensin tilan porsaan ulkofileetd L, G
Konjakki-pippurikastiketta L, G
Viasterbottenjuusto-perunakakkua L, G
Karamellisoituja uunijuureksia L, G
52 €/ hlo

Keittiomestarin savustettua merilohta L, G
Lime-Beurre Blanc kastiketta L, G
Samettista puikulaperuna-palsternakkapyreeti L, G
Paahdettua porkkanaa, fenkolia ja kukkakaalta L, G
56 €/ hlo

Kokonaisena paistettua naudan sisafileetd L, G
Punaviinikastiketta L, G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G
Karamellisoituja uunijuureksia L, G
68 €/ hlo

Vegaaninen juhlahetki

Meloni-mansikkasalaattia G
Metsésienisalaattia G
Véilimeren couscoussalaattia
Tillipesto-perunasalaattia G
Tofuskagen G
Balsamico marinoitua punajuurta, moé chavrea, rucolaa, karamellisoitua saksanpahkinia G
Tapanadea G

Keittiomestarin mehevia kikherne-savutofupihveja G
Jogurttikastiketta G
Chimichurria G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita G
Sesongin kasviksia G
48 € / hlo

Kaikkiin menuihin sisdltyy kotikalja, vesi, maito, leivdt ja levitteet
Etukdteen ilmoitetut erikoisruokavaliot otetaan huomioon




Tarjoilut hdihin

Taytekakut Juustokakut

Mansikka-kerma Mango-passion
Kuningatar-kerma Tuplasuklaa

Vadelma-kinuski Tyrni
Raikas hedelméinen Sitruuna-mustikka

Lakka +5 € Kakut noin 15-20 henkilolle
Kakut noin 20-25 henkilo6lle
52 €
85€

Alkumalja 33 €/pullo, laskutetaan avattujen pullojen mukaan
Alkoholiton alkumalja 12 €/pullo
Talon viinit 33 €/pullo, laskutetaan avattujen pullojen mukaan
Kahvi katettuna 4,50 €/hlo
Pikkuleipélajitelma 3,50 €/hl6
Karkkibuffet 4 €/hl6
Baari, 6-9 €/juoma
Iltapala hotdog tailihapiirakka seki paahtosipuli, kurkkusalaatti, juustorouhe,
ketsuppi, sinappi, vesi, maito ja mehu 7,50 €/hlo




Haiden jarjestelyt

Elba-Salissa tilaa riittaa jopa 150 juhlijalle,
minimihenkilomaéara 70

Vihkiminen voi olla ulkona meren rannalla
Elba-Salin (990 €) vuokraan sisaltyy valkoiset liinat,
kattaus, henkilokunta koko juhlan ajan, siivous ja
kiinteat kulut

Juhlatila varataan illasta ennen juhlapéaivaa ja
juhlapéivana klo 01.00 asti

Koristeluun varataan kolme tuntia illalla ennen
juhlapéivéé, yleensd klo 18 - 21

Poytakoot ovat 8, 12, 16 tai 20. Suosittelemme
suunnittelemaan poytdkartan niin, ettei tyhjia
paikkoja jaa

Hadparin poyta sijoitetaan yleensé erkkeriin, kaunis
merindkoala takana

80 hengen tilaisuuksissa voidaan poytia laittaa
viuhkaan, yli 80 hengelle suosittelemme suorat 20
hengen poydat

Tarjoilut tilataan Villa Elbasta

Mahdollista varastoida leipomosta tuotu hddkakku
Villa Elban kylmitsséa

Omien tarjoilujen tuominen ei ole sallittua
Valkoiset servetit ruoalle ja kahville sisdltyvét
hintaan, muunlaiset servetit voi tuoda halutessaan
Koristelusta hddpari huolehtii itse, myo6s aulaa ja
ulkotiloja voi koristella, mutta seiniin ja muihin
kiinteisiin kalusteisiin ei saa jaadéa kiinnityksesté
jalkid

Hadparin omat koristeet, jotka halutaan sdédstaé,
héddparin apulaiset siivoavat pois juhlailtana
Lainattavissa on tuikkukuppeja ja maljakoita
Suosittelemme matalia kynttildastioita
turvallisuussyisté, we tiloihin ei kynttiloitéd
Allergioiden vuoksi emme suosittele lehtipuita tai
muita allergisoivia/tuoksuvia kasveja

Kéaytettdvissd on AV-vilineet ja 4dnentoisto
Ilmoitathan bandin tarvitseman tilan etukéiteen
Mahdollisessa lasten leikkitilassa tulee olla valvonta
héédparin puolesta

Talossamme on A-oikeudet .
Omien alkoholijuomien nauttiminen ei ole salli tu%
Villa Elban alueella hdiden aikana
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VILLA ELBA
SANNANRANNANTIE 60

67200 KOKKOLA
www.villaelba.fi
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