
Meri, luonnon rauha ja lämmin tunnelma tekevät 
Villa Elbasta juhlapäivän täydellisen näyttämön. 

Teidän tehtävänne juhlissa on nauttia – me hoidamme kaiken muun.

Ikimuistoiset häät
Villa Elba

Tämä on teidän päivänne ❤



Villa Elban
häämenu 2026

Puutarhan vihersalaattia ja sitruunavinegretti VEG, G
Perinteistä metsäsienisalaattia L, G

Caesarsalaattia naturel L
Graavia lohta M, G

Mustajuuri-porkkanaterriiniä L, G

Laineiden lumo

 
Mehevää ylikypsää possua L, G 

Kermaista pippurikastiketta L, G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G

Karamellisoituja uunijuureksia L, G
     46 € / hlö

    
                                                       Meheväksi paistettua kananrintaa L, G                                                                       

Viherpippuri-koskenlaskijakastiketta L, G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G

Välimeren yrttikasviksia L, G
 47 € / hlö

                                                     Keittiömestarin savustettua merilohta M, G                                                                     
Tillikreemiä L, G

Uuden sadon voi-tilliperunoita L, G
Sesongin kasviksia L, G

49 € / hlö



Vegaaninen juhlahetki
Meloni-mansikkasalaattia G

Metsäsienisalaattia G
Välimeren couscoussalaattia
Tillipesto-perunasalaattia G

Tofuskagen G
Balsamico marinoitua punajuurta, mö chavrea, rucolaa, karamellisoitua saksanpähkinää G

Tapanadea G
 

Keittiömestarin meheviä kikherne-savutofupihvejä G
Jogurttikastiketta G

Chimichurria G
Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita G

Sesongin kasviksia G
48 € / hlö

Kaikkiin menuihin sisältyy kotikalja, vesi, maito, leivät ja levitteet 
Etukäteen ilmoitetut erikoisruokavaliot otetaan huomioon

 
Keittiömestarin savustettua merilohta L, G 

Lime-Beurre Blanc kastiketta L, G
Samettista puikulaperuna-palsternakkapyreetä L, G
Paahdettua porkkanaa, fenkolia ja kukkakaalta L, G

56 € / hlö

Kokonaisena paistettua naudan sisäfileetä L, G
Punaviinikastiketta L, G

Rapeaksi paahdettuja uuniperunoita L, G
Karamellisoituja uunijuureksia L, G

 68 € / hlö

                            Puutarhan vihersalaattia ja raparperivinegretteä M, G                                     
Caesarsalaattia naturel L

Tomaatti-mozzarellasalaattia ja basilikaöljyä L, G
Raikasta meloni-mansikkasalaattia M, G

Graavia lohta ja tillikreemiä L, G
Haukiterriiniä L, G

Katkarapuskagen L, G
Balsamico marinoitua punajuurta, rucolaa, karamellisoitua saksanpähkinää ja

vuohenjuustokreemiä L, G

 
Kokonaisena paistettua Björkensin tilan porsaan ulkofileetä L, G 

Konjakki-pippurikastiketta L, G
Västerbottenjuusto-perunakakkua L, G

Karamellisoituja uunijuureksia L, G 
52 € / hlö

Merituulen makuja



Mansikka-kerma 
Kuningatar-kerma 
Vadelma-kinuski 

Raikas hedelmäinen 
Lakka +5 €

Kakut noin 20-25 henkilölle 

Täytekakut

Tarjoilut häihin

Mango-passion 
Tuplasuklaa 

Tyrni 
Sitruuna-mustikka 

Kakut noin 15-20 henkilölle

Juustokakut

85 €
52 €

Alkumalja 33 €/pullo, laskutetaan avattujen pullojen mukaan
Alkoholiton alkumalja 12 €/pullo

Talon viinit 33 €/pullo, laskutetaan avattujen pullojen mukaan
Kahvi katettuna 4,50 €/hlö

Pikkuleipälajitelma 3,50 €/hlö
Karkkibuffet 4 €/hlö

Baari, 6-9 €/juoma
Iltapala hotdog tai lihapiirakka sekä paahtosipuli, kurkkusalaatti, juustorouhe,

ketsuppi, sinappi, vesi, maito ja mehu 7,50 €/hlö



Häiden järjestelyt 
Elba-Salissa tilaa riittää jopa 150 juhlijalle,
minimihenkilömäärä 70 
Vihkiminen voi olla ulkona meren rannalla 
Elba-Salin (990 €) vuokraan sisältyy valkoiset liinat,
kattaus, henkilökunta koko juhlan ajan, siivous ja
kiinteät kulut
Juhlatila varataan illasta ennen juhlapäivää ja
juhlapäivänä klo 01.00 asti
Koristeluun varataan kolme tuntia illalla ennen
juhlapäivää, yleensä klo 18 – 21
Pöytäkoot ovat 8, 12, 16 tai 20. Suosittelemme
suunnittelemaan pöytäkartan niin, ettei tyhjiä
paikkoja jää
Hääparin pöytä sijoitetaan yleensä erkkeriin, kaunis
merinäköala takana
80 hengen tilaisuuksissa voidaan pöytiä laittaa
viuhkaan, yli 80 hengelle suosittelemme suorat 20
hengen pöydät
Tarjoilut tilataan Villa Elbasta 
Mahdollista varastoida leipomosta tuotu hääkakku
Villa Elban kylmiössä
Omien tarjoilujen tuominen ei ole sallittua
Valkoiset servetit ruoalle ja kahville sisältyvät
hintaan, muunlaiset servetit voi tuoda halutessaan
Koristelusta hääpari huolehtii itse, myös aulaa ja
ulkotiloja voi koristella, mutta seiniin ja muihin
kiinteisiin kalusteisiin ei saa jäädä kiinnityksestä
jälkiä
Hääparin omat koristeet, jotka halutaan säästää,
hääparin apulaiset siivoavat pois juhlailtana
Lainattavissa on tuikkukuppeja ja maljakoita
Suosittelemme matalia kynttiläastioita
turvallisuussyistä, wc tiloihin ei kynttilöitä
Allergioiden vuoksi emme suosittele lehtipuita tai
muita allergisoivia/tuoksuvia kasveja
Käytettävissä on AV-välineet ja äänentoisto
Ilmoitathan bändin tarvitseman tilan etukäteen
Mahdollisessa lasten leikkitilassa tulee olla valvonta
hääparin puolesta
Talossamme on A-oikeudet 
Omien alkoholijuomien nauttiminen ei ole sallittua
Villa Elban alueella häiden aikana



TIEDUSTELUT JA VARAUKSET:

sales.elba@villaelba.fi
+358 50 329 4547

VILLA ELBA
SANNANRANNANTIE 60 

67200 KOKKOLA
www.villaelba.fi
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